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Ristorante

L GUSTO

Trattoria

La Locanda del Gusto is a small family owned
restaurant led by Chef Carmen Mazzola the
creator of la Cucina del Gusto cooking school
born 22 years ago.

You can enjoy a small selection of wonderful
italian dishes created by Chef Carmen on any
given day including homemade pastas, typical
neapolitan dishes, and authentic flavours.

The idea of la locanda del gusto is to give our
clients a “home atmosphere” experience,
enjoying an italian meal with an authentic
italian family.

Our inside dining arrangement is sharing a
large table with family or friends. you can also
choose to dine outside with individual romantic
tables to soak in the local sights and sounds of
the city.

If you are looking for something different this
evening, and tired of the common local restau-
rants, come dine with us!
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La Locanda del Gusto, si trova all’interno della
Cooking School della Lady Chef Carmen Mazzo-
la, ed € un piccolo ritrovo dove poter assaporare
alcuni dei piatti tipici della cucina napoletana, in
in particolar modo, la pasta fresca come gnocchi
e ravioli fatti a mano esclusivamente dalla Chef.
All'interno troverete un’atmosfera calda e
soprattutto familiare, ideale per chi ha voglia di
fare nuove conoscenze e di scambiare quattro
chiacchiere come si ¢ soliti fare ad un tavolo
conviviale.

La Chef ha scelto per voi solo prodotti di qualita,
elaborando un menu con pochi piatti accurata-
mente selezionati.
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Chef Carmen Mazzola

% MINIMUM SPENDING EURO 30.00 PER PERSON

£ GASTO MINIMO EURO 30,00 POR PERSONA

() DEPENSES MINIMUM EURO 30,00 PAR PERSONNE
() SPESA MINIMA EURO 30.00 A PERSONA

« Not allowed to bring drinks or food .

« No tap water available .
« No separate bills available .
« Dishes can.not be changed .

Non é possibile introdurre cibi e bevande dall’esterno
Non serviamo acqua del rubinetto

Non e possibile avere conti separati

Non si apportano modifiche ai piatti del meni

STARTER

Burrata e Pomodorini - “Burrata” & Cherry Tomatoes € 13,00
Parmigiana di Melanzane - Eggplant/Aubergine Parmigiana € 12,00
Insalatona dello Chef € 10,00

Chef salad (tomatoes, corn, tunafish)
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Bruschetta

® Pomodorini - Cherry Tomatoes € 8,00

e Stracciatella di bufala e pomodorini secchi € 12,00
Stracciatella cheese and sundried tomatoes

® Stracciatella di bufala e alici di Cetara € 14,00
Stracciatella cheese and “Cetara” anchovies
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Zuppa di cozze * - Mussel soup € 12,00

Impepata di cozze * - Peppered Mussels € 12,00

Saute di vongole veraci *- Clams Saute € 14,00

Saute misto (cozze e vongole) * - Clams & mussels saute € 18,00

*PRODOTTO DI STAGIONE - * SEASONAL PRODUCTS
Sono disponibili molte pietanze per celiaci - Gluten free options available
COFFEE & CAPPUCCINO NOT AVAILABLE | DISHES CAN NOT BE CHANGED

Chef carmen's pasta

Spaghetti alla Carbonara

“Chef Carmen signature dish” Specialita della Chef

€ 25,00

Mezzo pacchero cozze e vongole - Mezzo pacchero (pasta) with mussels & clams € 20,00
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Scialatielli

e Aglio, olio e peperoncino - Garlic, oil and chili pepper Ao AC € 12,00

e Pomodorinoo fresco - Fresh cherry tomato € 12,00

e Arrabbiata (very spicy) NN AC € 12,00

e Cozze e Vongole *- Mussels & clams* € 20,00

e (Cozze*- Mussels* € 14,00

e Vongole *- Clams* € 17,00
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Ravioli

e Caprese (mozzarella e ricotta) - Caprese style (cherry tomatoes) € 13,00

e Burro, basilico e parmigiano - Butter, basil & parmesan cheese € 13,00

e Vongole e scorzetta di limoni di Sorrento € 17,00
Clams & Sorrento lemon zest
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Gnocchi (di semola)

e Sorrentina (mozzarella, pomodoro basilico e parmigiano) € 12,00
Sorrento Style (mozzarella cheese, tomatoes, basil & parmesan cheese)

e Burro, basilico e parmigiano - Butter, basil & parmesan cheese € 11,00

e Con Polpette - With meatballs € 20,00

e Gorgonzola e noci - Gorgonzola and walnuts € 15,00

e Vongole basilico e parmigiano - Clams, basil & Parmesan cheese € 17,00

*PRODOTTO DI STAGIONE - * SEASONAL PRODUCTS
Sono disponibili molte pietanze per celiaci - Gluten free options available
COFFEE & CAPPUCCINO NOT AVAILABLE | DISHES CAN NOT BE CHANGED

MAIN COURSES

Polpette di - Meatballs “Mamma Titina”

“Chef Carmen signature dish” - Specialita della Chef

Filetto di carne - Beef fillet

€ 18,00

(300gr) € 25,00

e Al pepe verde - With green pepper corn & cream

e Alla griglia - Grilled

Scaloppina di pollo al limone di Sorrento - Chicken Lemon
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Filetto di pesce (orata) - Fresh fish filet

€ 13,00

€ 20,00

® Allacqua pazza - With capers, black olives and cherry tomatoes

e Al limone - With Lemon sauce

Baccala “arrecanato (capperi e olive nere)

€ 20,00

Codfish with capers, black olives and cherry tomatoes

Side dishes

Patate novelle al forno - Roasted potatoes
Insalata mista - Mix salad

Insalata di pomodoro - Tomatoes salad
Peperoni arrostiti - Roasted bell peppers

5,00
3,00

3,00
5,00

GHOEONG!

Tiramisu al caffe - Caffe Tiramisu

Tiramist ai Limoni di Sorrento e Limoncello

Lemon & Limoncello Tiramisu

Panna cotta (Caramello - Frutti di bosco - Cioccolato)

Caramel - Berries - Chocolate

Sweets
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00



